
 

 

 

 

 

オルビス株式会社（本社：東京都品川区、代表取締役社長：小林琢磨、以下：オルビス）は、2024 年 5 月より販売を

開始した、完全食おにぎり『COCOMOGU（ココモグ）』を、法人企業向けに福利厚生サービス『COCOMOGU Spot for 

Biz』事業を展開し、メガベンチャー企業を中心に順次、導入をいただいています。 

2025 年以降も販路の拡大を目指しており、また同時に本商品シリーズのアイテム数の拡充も予定しています。

『COCOMOGU』を通じて、自分らしくここちよい日常を過ごしていける社会の実現を目指し、現代のライフスタイルに

寄り添いながら、こころもからだも満たされる食体験をお届けし、新たな価値を創造していきます。 

 

COCOMOGU Spot for Biz：https://cocomoguspotforbiz.my.canva.site/ 

 

 

導入企業（以下、五十音順） 

 

 

 

 

オルビスが、法人企業向け福利厚生サービス『COCOMOGU Spot for Biz』に取り組む背景                                   

コロナ渦を経て各企業の働くスタイルは、フルリモートワークもあれば、全出社に戻す企業、また、出社とリモート

のハイブリット形式にするなど様々です。最近はコミュニケーション面のメリットを考慮し、出社を促す企業が増える

傾向にあります。 

そのような中、社員食堂のない企業は社員の健康を考え、食環境を整えたいという思いから、各企業の食に関する福

利厚生の導入も増えています。社員の働く意欲の向上や社員間のコミュニケーションの活性化にも繋がる一方で、食に

かけられる時間が限られ、効率を追い求めるがあまりに、栄養バランスを考えた食生活が難しくなったり、食材の本来

の良さを楽しむことやおいしさを五感で感じる機会が減少するなど、多くの生活者にとって、食がどこか心を満たして

くれない存在になりがちでもあります。 

2024 年 5 月に発売を開始して以来、各方面でご好評いただいている完全食おにぎり『COCOMOGU』ブランドの法人

企業向け福利厚生サービス『COCOMOGU Spot for Biz』は、社内に冷凍庫を置くだけで社員食堂のように導入でき、

『COCOMOGU』を電子レンジで温めるだけで、1 食（2 個）で 1 日に必要な栄養素※1を効率的に摂取できる完全食の冷

凍おにぎりが食べられるオフィスワーカー向け福利厚生サービスです。忙しいオフィスワーカーにとって昼食時間が確

保出来ない場合や小休憩時などの「限られた時間」でも、完全食をベースに「心から満たされる食体験」を提供します。

さらに、「食」の領域において、オフィスワーカーのライフスタイルに寄り添いながらオルビスが目指すここちよい社会

の実現も可能にすると考え、今後も福利厚生サービス事業に注力していきます。 
 

『COCOMOGU』のブランドコンセプトは、 

こころもからだも満たされるここちのよい食体験を、もっと日常に 
 

『COCOMOGU』は、「食にかけられる時間が限られつつある現代だからこそ、栄養バランス

はもちろん、"もぐもぐ"と幸せを噛みしめ毎日をあなたらしくここちよく過ごしてほしい」 

そのような想いを込めて酸化防止剤や香料等の添加物※2 を使用せず、素材の良さをそのまま

活かし、「完全食」という新しい体験価値をお届けするために誕生しました。  

COCOMOGU：https://cocomogu.tokyo/shop 

 

 

 

 

2024.12.09 

オルビス、完全食おにぎりブランド『COCOMOGU（ココモグ）』に 

法人企業向け福利厚生サービスを導入 

【本件に関する報道関係者お問い合わせ先】 

オルビス株式会社 広報担当：村澤 orbis-pr@orbis.co.jp（撮影用商品、画像データもご用意しております） 

【COCOMOGU Spot for Biz に関する法人企業お問い合わせ先】 

オルビス株式会社 法人窓口担当：後藤 orb_cocomogu@orbis.co.jp 

 

 

※写真は調理例および食材のイメージです 

https://cocomoguspotforbiz.my.canva.site/
mailto:orbis-pr@orbis.co.jp
mailto:orb_cocomogu@orbis.co.jp


 

ノバセル株式会社 

経営管理部 

内田 恵梨子様 

 

手軽かつ栄養バランスが良いので、社員だけでなく社長も好んで利用しています。また、筋肉に気をつかっている弊社のマッスル部社員か

らも大好評です！具材がゴロゴロ入って満足感があり、何よりおいしいので、次の新商品も期待しています！ 

 

株式会社サイバーエージェント 

インターネット広告事業本部 

健康環境向上局/広報局 局長 

高橋 純也様 

 

ちょっとした隙間の時間で、手軽に・おいしく栄養が取れるのは社内でも大変好評です！具材がたくさんで、食感のザクザク感もあり、食

べ応えの満足度も高く、ランチは COCOMOGU だけ食べている、「COCOMOGU 信者」も数名いるくらいです。もっとバリエーションが

増えていくことを大変楽しみにしております！ 

 

株式会社マネーフォワード 

People Forward 本部 副本部長 

竹内 富貴様 

 

出社した時にメンバーがおいしいランチを気軽にオフィスで食べることができ、コミュニケーションが楽しめる場を作りたいと思い、導入

をしました。決め手になったのは、栄養価が高く罪悪感なく食べられること、試食をした時にすごくおいしかったことです。具材がたくさ

ん入っており、おかずも一緒に食べてるような満足感がありました。これから更に種類が増えると良いな、と期待しております！ 

 

 

 

 

株式会社ヤプリ 

ピープル&カルチャー本部 総務部 

小野 未裕様 

 

ランチタイムだけでなく、ちょっと小腹が空いた時に手軽に食べられるおにぎりは社員からもかねてより要望がありました。今回、導入後

も「忙しいときでもサッと手に取れて、栄養バランスも取れるのでありがたい！」と大変好評です。また、会社としては社員の満足度を担

保しつつ、かかる費用が設置費だけというのも導入がしやすかった理由のひとつでした。今後もバリエーション豊富なおにぎりを期待して

います。 

 

 

 

 

 

 

株式会社ユーザーベース 

HR Domain 

Workplace team 

林 淳一朗様 

 

日本では馴染みの深いおにぎりが、完全食で手軽、さらに味もおいしい。社員にはなるべく健康的なものを提供したいと考えていた時、

奇跡的に COCOMOGU を導入することができました。お昼にも軽食にも食べられ大人気です。新しい味も期待しています！ 

レバレジーズ株式会社 

総務部 部長 

米本 奈緒子様 

 

「お菓子もいいけどもう少し健康的なおやつがあればいいな」、「朝ご飯に手軽におにぎりが食べたい」といった声が総務には届いており

ました。完全食というワードに正直あまり味の期待はしていなかったのですが、試食をしたところとてもおいしく、健康を気にかけたり、

忙しい従業員の要望を満たしてくれるのではないかという思いで導入を決めました。 

『COCOMOGU Spot for Biz』導入企業コメント（以下、五十音順）                               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

『COCOMOGU』商品概要                                         

『COCOMOGU』が考える完全食は「食材ひとつひとつの良さを存分に活かし、おいしさと栄養バランスの両立を目指

した、こころもからだも満たされる食事」です。それらの観点から、従来からの完全栄養食をさらにアップデートしたい

という想いを込めて、オルビスではあえて「完全食」と表現しています。 
 

『COCOMOGU』は、1 食（2 個）で 1 日に必要な栄養素※1を効率的に摂取できる完全食の冷凍おにぎりです。 
 

「ほぐし焼きさばと煎りごまの大葉香るおにぎり」「ほくほく大豆とひじき煮の鶏五目おにぎり」「ナッツの食感楽し

む豚ひき肉と小松菜の中華風おにぎり」の 3 種類をご用意しています。 

 
 

商品名：COCOMOGU ほぐし焼きさばと煎りごまの大葉香るおにぎり  
■原材料名：発芽玄米(国産)、野菜（ほうれん草、大葉）、さばほぐし身、釜上げしらす、大麦、もち精米(国産)、いりごま、みりん、植物油脂、 

海苔(国産)、アマランサス、醤油、かつおだし、食塩、こんぶエキス、かつお節、砂糖、(一部に小麦・ごま・さば・大豆を含む) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名：COCOMOGU ほくほく大豆とひじき煮の鶏五目おにぎり  
■原材料名：発芽玄米(国産)、食肉（鶏肉、豚肉、鶏レバー）、醤油、もち精米(国産)、大麦、植物油脂、いりごま、みりん、蒸し大豆、砂糖、 

人参、アマランサス、ひじき、海苔(国産)、かつおだし、椎茸、食塩、緑茶、醸造調味料、(一部に小麦・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む) 

 

 

 

 

 

 

 

 

※推定値 

※栄養素等表示基準値（18 才以上、基準熱量 2,200kcal）に基づき、1 日分の基準

値の 1/3 を 100 とした場合 

※「ほぐし焼きさばと煎りごまの大葉香るおにぎり」1 食（2 個）の数値 

※推定値 

※栄養素等表示基準値（18 才以上、基準熱量 2,200kcal）に基づき、1 日分の基準値の

1/3 を 100 とした場合 

※「ほくほく大豆とひじき煮の鶏五目おにぎり」1 食（2 個）の数値 

【商品に含まれる栄養素について】 

【商品に含まれる栄養素について】 



 

 

商品名：COCOMOGU ナッツの食感楽しむ豚ひき肉と小松菜の中華風おにぎり  

■原材料名：発芽玄米(国産)、食肉（豚肉、鶏レバー）、野菜(小松菜、生姜、にんにく)、醤油、カシューナッツ、 

もち精米(国産)、大麦、植物油脂、みりん、いりごま、海苔(国産)、アマランサス、かつおだし、食塩、こんぶエキ

ス、砂糖、胡椒、唐辛子、醸造調味料、(一部に小麦・カシューナッツ・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

名称 冷凍おにぎり 

内容量 130g/1 個 

保存 -18℃以下で保存 

お召し上がり方 袋に切れ込みを入れ、電子レンジで加熱して召し上がりください。 

500W:約 2 分 10 秒  600W:約 1 分 50 秒 

※加熱時間は目安です。電子レンジの機種により加熱時間が異なりますので、中心まで十分に加熱

してお召し上がりください。 

 

 
※1『COCOMOGU』は、1 食(2 個)で厚生労働省が定める「日本人の食事摂取基準(2020)」に基づき定められた「栄養素等表示基準」に

掲載の栄養素が摂取することが可能です。各商品の栄養素の詳細は COCOMOGU オンラインストアをご確認ください。 

 

※2着色料、酸化防止剤、増粘安定剤、アミノ酸などの調味料、香料のこと 

※推定値 

※栄養素等表示基準値（18 才以上、基準熱量 2,200kcal）に基づき、1 日分の基準値の

1/3 を 100 とした場合 

※「ナッツの食感楽しむ豚ひき肉と小松菜の中華風おにぎり」1 食（2 個）の数値 

【商品に含まれる栄養素について】 


